
月 火 水 木 金

※毎度お引き立てを賜り誠に有り難うございます。

製造工程におきましては万全を期しておりますが、

昼食は午後１時までに喫食をお願いいたします。

また、仕入等の都合により一部メニューを変更する場合がございますのでご了承下さい。

※当社で使用しているお米は、全て国内産です。

本社事業所：大府市桃山町１丁目８１番地

0562-45-5300

0120-071-559

ライスのエネルギーは

普通 380 kcal
大盛 465 kcal です

定番☆名古屋めし

味噌カツ1

<先勝>

大人も大好き

エビフライ2

<友引>

たれも美味しい

ソースチキンカツ3

<先負>

深い味わい

ブラックカレーコロッケ4

<仏滅>

ボリュームのある

いわしフライ5

<大安>

イカがゴロゴロ入った

イカメンチカツ8

<友引>

みんな大好き！

鶏の唐揚げ9

<先負>

ジューシーな

グリルチキンステーキ10

<仏滅>

和食の定番

サバの塩焼き11

<大安>

お肉屋さんの

メンチカツ12

<赤口>

ボリューム満点

デミグラスハンバーグ15

<大安>

旨味の詰まった

なす肉詰めフライ16

<赤口>

骨なし！こだわりの

さわらの塩焼き17

<先勝>

牛肉の入った

男爵コロッケ18

<友引>

香ばしい

あぶり焼きチキン19

<先負>

なめらか

クリーミーフライ22

<赤口>

甘辛いタレが絡んだ

ブリの照り焼き23

<先勝>

ネギだれがかかった

炭火焼きチキン24

<友引>

箸が進む

ボロネーゼ25

<先負>

ボリューミー

もちもちフライ（肉みそ）26

<仏滅>

濃い味がたまらん

回鍋肉29

<先勝>

きのこソースのかかった

ハンバーグ30

<友引>

211kcal 452kcal 295kcal 257kcal 465kcal

330kcal 420kcal 296kcal 350kcal 423kcal

353kcal 277kcal 190kcal 383kcal 348kcal

344kcal 315kcal 348kcal 378kcal 368kcal

321kcal 360kcal

25日（木） 箸が進む
ボロネーゼ

<旬の食材：とうもろこし＞
生のとうもろこしは、６月～９月しか食べることのできない夏のごちそうで、缶

詰やレトルトコーンでは味わえない甘さや、みずみずしい食感があります。 とう

もろこしは食物繊維やビタミンが豊富ですが、ゆでると、水溶性の栄養素がゆで

汁に流れ出てしまいます。 ゆで汁もスープにして飲むのであれば問題ありま

せんが、ゆで汁を捨ててしまう場合は、そのぶん、栄養の損失があることは頭

に入れておきましょう。


